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          LE GIUSTE
                        CALORIE

L’unità di business COMMERCIAL & COMFORT esprime la sua competenza distintiva nel campo del Food Service 
Equipment e nell’area delle applicazioni commerciali in genere. Una gamma completa di elementi riscaldanti ed 
assiemi funzionali è dedicata ai principali settori che la contraddistinguono.

• Sistemi di preparazione e conservazione dei cibi

• Apparecchiature per la ristorazione collettiva

• Apparecchiature per la produzione di pane, pizza e pasticceria

• Apparecchiature per la ristorazione rapida 

• Macchine da caffè professionali

• Apparecchiature per il vending 

• Apparecchiature per la produzione del gelato

• Macchine per lavanderia e stiratura professionale

• Lavapavimenti

• Apparecchiature per l’estetica e benessere
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RICA SEMPRE ATTENTA AL MERCATO

La costante evoluzione del concetto di fornitura di Rica, non più legata al solo componente ma ad una soluzione integrata, ci ha portato a sviluppare, in stretta collaborazione con i nostri 
clienti, sistemi integrati di riscaldamento per il mondo del catering / FSE (Food Service Equipment). Il nostro ufficio di progettazione è disponibile per lo studio di soluzioni personalizzate.

IGIENE
facile e immediata

La serie Rica prevede l’utilizzo di acciaio 
inossidabile, angoli raggiati e piani incassati per 
evitare qualsiasi tipo di interstizio, ricettacolo 
dello sporco. 

MANUTENZIONE FACILE E IMMEDIATA
a portata di tutti

Le caratteristiche progettuali e costruttive della gamma Rica permettono, ove 
necessario, un facile e rapido intervento ordinario e/o straordinario senza utilizzo 
di utensili. 

CERTIFICAZIONI
sicurezza e garanzia

Tutti i kit funzionali Rica sono conformi alla normativa CEI EN 
60335 e alla direttiva RoHS e certificate VDE.

ROBUSTEZZA
per una lunga durata

La struttura e i piani della gamma Rica sono 
costruiti con pregiati materiali e elevati 
spessori in grado di garantire la durata nel 
tempo a fronte di un utilizzo intenso.

RISPARMIO
come investimento, liberi da impegni

Il servizio Rica offre ai propri partner importanti vantaggi 
economici e logistici; vi solleviamo dai costi di ricerca e 
sviluppo, prototipazione, omologazione, produzione e 
stoccaggio materie prime.

MODULARITÀ
per ogni esigenza

Gli standard dimensionali Rica rispondono alle 
vostre esigenze garantendo la massima elasticità 
di integrazione; è possibile inoltre, personalizzare 
il prodotto secondo specifiche esigenze.

DESIGN & ERGONOMIA
caratteri comuni

La gamma Rica offre uno strumento elegante 
e al tempo stesso funzionale e facile da usare. 
Caratteristiche irrinunciabili in qualsiasi ambiente di 
lavoro. 

  Friggitrice

  Fry Top

  Cuocipasta

  Bagnomaria

  Piano cottura

  Tuttapiastra

Piano cottura in
vetroceramica   

Fry top 
metallico    

Piano mantenimento
 inox e vetro temprato   

Fry top in
vetroceramica   

SOLO PER

PRODUTTORI

SOLO PER
PRODUTTORI
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